Menu Saint Sylvestre

~Pour commencer-~

Coupe de Champagne
Gravlax de saumon maison & Creme montée a l'aneth

~Entrees~

Tartare de Saint-Jacques, Vinaigrette aux agrumes,
Pickles de radis blanc & Pommes Granny Smith

ou

Foie gras poéle aux pommes,
Toast & Reduction de griottes au vin rouge

~Plats~

Filet de boeuf Aubrac,
Poélee de girolles a la truffe noire, Purée de panais,
Carottes sauvages & Jus de viande corse

ou

Dos de cabillaud breton,
Creme de potiron au miel, Betteraves Chioggia
glacees & Beurre blanc aux algues wakame

~Desserts~

Tartare de kiwi & framboise,
Espuma de litchi & Crumble citron vert

ou

Pommes pochées au caramel,
Creme montee a la vanille de Madagascar,
Arbre en chocolat & Crumble cacao

&

Assiette de fromages affinés
& Salade aux noix

140€




